Чек-лист приемки: как проверить готовность организации питания
Используйте чек-лист, чтобы оценить готовность организации питания перед приемкой-2024. В чек-листе – основные вопросы по Рекомендациям и приложениям к письму Минпросвещения от 22.05.2024 № СК-277/02. Рекомендуем дополнить лист вопросами, которые определили органы власти для приемочных комиссий в вашем регионе. 
	Вопрос
	Отметка «Да»/«Нет»

	Организовано горячее питание обучающихся (по договору с предприятием питания или при помощи штатных работников)
	 

	Обеспечен питьевой режим (питьевые фонтанчики, кулер, кипяченая вода или расфасованная вода в бутылках)
	 

	Состав помещений пищеблка, их отделка и состояние соответствует требованиям СанПиН 1.2.3685-21, СанПиН 2.3/2.4.3590-20, СП 2.4.3648-20 *
	 

	Производственные помещения оснащены технологическим оборудованием по перечню, указанному в таблице 6.18 СанПиН 1.2.3685-21 *
	 

	Имеются документация и инструкции, обеспечивающие деятельность пищеблока и ее работников:
· договор на поставку пищевой продукции;
· положение об организации питания обучающихся;
· акты технического контроля соответствия технологического и холодильного оборудования;
· основное меню, приказы, журналы, ведомости и т.д.
	 

	Имеются невыполненные предписания органов Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей
	  


 * Для образовательных организаций, которые работают на сырье, полуфабрикатах и на привозной продукции
