
 

 

Профессия «Дегустатор» 

На протяжении веков у всех 

могущественных правителей были 

враги. С целью предотвратить 

гибель знатных особ и их семей, 

нанимали специально обученных 

людей, которые пробовали блюда и 

напитки перед подачей на стол. 

Если случалось, что еда отравлена, 

то умирал дегустатор, а не 

королевская персона. Времена 

менялись, прогресс не стоял на 

месте. С появлением предприятий, 

занимающихся выпуском различной 

продукции, возникла необходимость 

в специалистах, которые бы 

детально изучали все нюансы, 

связанные с ее качеством. На 

сегодняшний день профессия 

дегустатор входит в разряд 

востребованных и хорошо 

оплачиваемых.  

Работа дегустатором 

предусматривает деятельность в 

определенной области, когда 

специалист оценивает не только 

сырье, но и готовый продукт. Как 

гласит статистика, врожденными 

способностями к дегустированию на 

профессиональном уровне наделены 

лишь 15% людей. Ученые доказали, 

что научить чувствительности 

невозможно, при наличии таланта с 

рождения, его можно развивать. 

Поэтому, работа дегустатором 

предусматривает постоянное 

совершенствование уже имеющихся 

навыков. Оттенки вкуса и запаха 

следует не только различать, но и 

запоминать. Чем объемнее 

«картотека» дегустатора, тем выше 

его уровень квалификации. Сам 

процесс дегустации 

предусматривает отсутствие 

отвлекающих факторов, таких как 

избыток света, шум, посторонние 

запахи. 
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Есть профессионалы, которые, с 

целью не лишиться средств к 

существованию на случай внезапной 

потери универсальных 

способностей, оформляют 

страховку. В их ряды следует 

зачислить главного дегустатора  

сети кофеен 

CostaCoffeeДженнароПелицция, 

который в 2009 г. Застраховал 

вкусовые рецепторы на 10 млн. 

фунтов стерлингов, и Дейва 

Робертса – ведущего дегустатора 

кофе компании Nestle, что 2 года 

спустя застраховал нос на 2 млн. в 

аналогичной валюте.  

Среди дегустаторов есть также свои 

специализации: 

Сомелье и винные критики — 

Сырные сомелье — 

Дегустаторы кофе — 

 

Дегустаторы крепких напитков — 

 

  Дегустаторы пива и пивных  

напитков — 

 

Фумелье — 


